
PROPERTY:   PECHANGA RESORT & CASINO 
RESTAURANT: PAISANO'S

CONTACT:    ROBERT TAYLOR 
            ART DEPARTMENT 909.303.2638

100,0,75,10 0,100,100,00,0,0,100

– Vegan           – Gluten Free           – Vegetarian

18% automatic service charge for parties of 8 or more. Consuming raw or undercooked meats, poultry,  
seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness. Please advise of any food allergies.

Zuppe e Insalate
MINESTRONE SOUP 
Summer Vegetables, Kidney Beans, Golden Potatoes, Tomato Broth, 
Ditalini Noodles ���������������������������������������������������������������������������������������������������9

CAESAR SALAD 
Romaine Lettuce, Garlic Herb Croutons, Grana Padano Cheese��������������� 12

  ARUGULA PEAR SALAD 
Walnuts, Gorgonzola Cheese Crumbles, 
Balsamic Reduction, EVOO ����������������������������������������������������������������������������13

SIMPLE SALAD  
Mixed Greens, Heirloom Tomato, Red Onion, Cucumber, Croutons, Sherry 
Oregano Vinaigrette���������������������������������������������������������������������������������������������12

CAPRESE SALAD    
Heirloom Tomato, Burrata Cheese, Balsamic Reduction, Sea Salt, 
Micro Basil ������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 13

ANTI-PASTO SALAD  
Chopped Romain, Pepperoni, Salami, Olives, Red Onion, Tomato, Ricotta 
Salata, Red Wine Vinaigrette������������������������������������������������������������������������������� 14

Antipasti
CALAMARI FRITTI 
Fried Squid, Pesto Aioli, Tomato Marmalade, Pickled Sweet Peppers, 
Grilled Lemon ����������������������������������������������������������������������������������������������������14

ANTIPASTO BOARD 
Italian Cured Meats, Assorted Cheeses, Pickled Peppers, 
Grapes, Grilled Ciabatta 
Small Board ��������������������������������������������������������������������������������������������������������14 
Large Board�������������������������������������������������������������������������������������������������������24

 RICOTTA BRUSCHETTA 
Marinated Roma Tomato, Basil, Grana Padano, Balsamic Reduction  �������� 11

FOCACCIA CHEESE BREAD  
Black Garlic Butter, Mozzarella, Fontina, Parmesan, 
Pomodoro Sauce  ��������������������������������������������������������������������������������������������� 12

WAGYU MEATBALLS 
Snake River Farms Wagyu, Marinara, Toasted Focaccia ��������������������������14 

FRIED MOZZARELLA  
Breaded Fresh Mozzarella, Marinara, Pesto Aioli, Micro Basil  ������������� 12

Favoriti Della Casa
SHORT RIB & 3 CHEESE RAVIOLIS 
Spinach, Sundried Tomato, Roasted Mushroom Cream Sauce,           
Parsley Crisps���������������������������������������������������������������������������������������������������� 30

SCAMPI 
Jumbo Shrimp, Linguini Pasta, Lemon White Wine Sauce �������������������� 29

Pesce
 SALMON RISOTTO    

Basil Parmesan Risotto, Roasted Red Bell Pepper Purée, Zucchini & 
Squash, Citrus Balsamic Glaze������������������������������������������������������������������������ 35

CIOPPINO 
Seafood & Shellfish Stew, Toasted Focaccia Bread�������������������������������������32

 CHILEAN SEA BASS 
Marinated Artichoke, Wilted Spinach, Tomato Broth, Crispy Leeks ���� 39

FRUTTI DI MARE 
Bucatini, Shrimp, Scallop, Mussels, Clams, Squid, Lump Crab, Basil, 
Blistered Tomatoes, Lemon Butter White Wine Sauce�������������������������������� 38

Carne
CHICKEN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     25 
Parmigiana - Breaded & Fried, Marinara, Mozzarella Cheese, Spaghetti 
Marsala - Roasted Mushrooms, Marsala Sauce, Spaghetti Bianca 
Piccata - Lemon Caper Butter Sauce, Spaghetti Bianca

Bistecche
We proudly serve only USDA PRIME steaks

 SURF & TURF 
Prime 8 oz Filet, Creamy Parmesan Risotto, Jumbo Shrimp,            
Grilled Asparagus, Port Wine Reduction �������������������������������������������������� 65

STEAK & PASTA 
Grilled 12 oz Ribeye, Garlic Rosemary Butter, Fettucine Alfredo �������� 65

VEAL CHOP PICCATA 
Roasted Mushrooms, Capers, Lemon White Wine Butter Sauce, 
Spaghetti Bianca���������������������������������������������������������������������������������������������� 58

Pasta
SPAGHETTI & WAGYU MEATBALLS 
Wagyu Ground Beef Meatballs, Marinara Sauce�������������������������������������� 20 

PENNE VODKA 
Crispy Pancetta, Parmesan Cheese������������������������������������������������������������� 18

LASAGNA 
Bolognese, Ricotta Cheese, Mozzarella, Marinara Sauce���������������������� 20

FETTUCCINE BOLOGNESE 
Classic Slow Cooked Italian Meat Sauce���������������������������������������������������� 20

FETTUCCINI ALFREDO 
Garlic Parmesan Cream Sauce
with Chicken �����������������������������������������������������������������������������������������������������24
with Shrimp ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 28

SPAGHETTI CARBONARA 
Smoked Guanciale, Pecorino Romano, Egg Yolk Bottarga��������������������� 18

 CAPELLINI PRIMAVERA   
Olive Oil & Roasted Garlic, Summer Vegetables, Fresh Basil, 
Pecorino Romano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              �22

Pizze
PEPPERONI 
Olli Pepperoni, Marinara Sauce, Mozzarella Cheese������������������������������� 16

MARGHERITA 
Campari Tomato, Fresh Mozzarella, Fresh Basil ��������������������������������������� 15

CARNE MIXTO 
Pancetta, Italian Sausage, Pepperoni, Tomato Sauce, 
Mozzarella Cheese ����������������������������������������������������������������������������������������� 18

Contorni
 ROASTED FINGERLING POTATOES   

Roasted & Tossed in Lemon Rosemary Butter, Sea Salt . . . . . . . . . . . .             �10

  SAUTÉED BROCCOLINI 
White Wine, Roasted Garlic, Chili Flake��������������������������������������������������������� 7

  MUSHROOM RISOTTO 
Seasonal Mushrooms, Parmesan Cheese, Fresh Herbs ��������������������������� 7


